Per iniziare

Frittata con due foglie di insalata ed una goccia d’aceto

Entrate

Dei freddi

Carne di Verduno € 11,00
Sott’olio di cappone con verdure e rosmarino € 12,00
Dei caldi

Sformato di cicorie con ricotta, insalatina all’acciuga € 10,00
Cipolla cotta al sale ripiena di baccala, salsa di spinaci € 13,00
Lingua di vitello in salsa agra di verdure € 11,00

Primo servizio

Delle paste fatte in casa

Tajarin ai fegati di volaglia €12,00
Gnocchi di patate al burro, salvia e Bra duro € 10,00
Mezze tagliatelle integrali ai broccoli e pancetta € 11,00
Delle zuppe e det risi

Minestrone di verdure ed erbe € 9,00

Carnaroli in risotto al Verduno € 15,00



Secondo servizio

Della vacca e del vitello

Giura “ant’la micca”
Tagliata di fassone al pepe nero

Del maiale

Filetto al latte

Dal cortile

Rotolo di faraona alle prugne

Del pesce d’acqua dolce

Cartoccio di trota al lardo e salvia

Delle verdure

Insalata mista
Uovo in camicia con erbette di primavera

€ 17,00

€ 19,00

€17,00

€ 18,00

€ 17,00

€ 9,00
€ 10,00



Formaggi

Un piatto d’alpe e di collina

Dolci

Gelato al cioccolato con frittella alla cannella
Pannacotta al caramello, tre frollini

Torta di nocciole con zabajone

Sorbetti di frutta fiori e foglie

Caffé espresso

Tisana di erbe del giardino

Acqua minerale naturale fonte S. Barbara di Lurisia
Pane e coperto

Tutti gli alimenti sono trattati secondo le norme della HACCP

€ 13,00

€ 9,00
€ 7,00
€ 8,00
€ 6,00

€ 2,00

€ 3,00

€ 3,00
€ 4,00



